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Hlida¢ pratoku

in-line senzor s integrovanym vyhodnocovacim zafizenim

FCI-TCD04A4P-AP8X-H1141

TWUIRC K

Industrial

Automation

= senzor pro kapalna média

= kalorimetricky princip méreni

= nastaveni pomoci potenciometru

= indikace pomoci fady LED

= pracovni rozsah 1...200 ml/min

= Mechanicka pfipojeni: potrubi, 4 m
= 3drat DC, 21...26 VDC

= spinaci PNP vystup

= konektor M12x1

Schéma zapojeni
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Typové oznaceni
Identifika¢ni ¢islo

FCI-TCD04A4P-AP8X-H1141
6870656

Pracovni rozsah pratoku 0,001...0,2l/min
Pracovni rozsah olej 1...200ml/min
Doba ustéleni 5..20s

Doba sepnuti 0,5...3s

Doba rozepnuti 0,5...3s
Teplotni gradient < 400 K/min
Teplota média 0...60 °C
Okolni teplota 0...60 °C
Napajeci napéti 21...26VDC
Proud naprazdno |, < 50 mA
Vystupni funkce PNP, spinaci kontakt
Jmenovity proud 0.2A

Pokles napéti pfi I. <15V
Ochrana proti zkratu ano

Ochrana proti pfepolovani ano

Material pouzdra plast, PBT

Material senzoru
Pripojeni

Odolnost vudi tlaku
Procesni pfipojeni

nerez ocel, V4A (1.4571)
konektor, M12 x 1

1 bar

potrubi, 4 mm

Indikace stavu vystupu
Indikace pratoku

Indikace “pozadovana hodnota nedosazena”

Indikace “pozadovana hodnota dosazena”
Indikace “pozadovana hodnota prekro¢ena”
LED

sloupec LED zelena / Zluta / ¢ervena
sloupec LED, 1x €ervena, 5x zelena
LED ¢Eervena
LED Zluta
4 x LED zelena
ervenda = 4 mA
1x zelend > 4 mA
2x zelena > 8 mA
3x zelena > 12 mA
4x zelena > 16 mA
5x zelena = 20 mA
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Funkéni princip
Snimace prutoku pracuji na

m

1BN

termodynamickém principu. Snimaci element
je ohfivan a sou€asné protékajicim médiem

ochlazovan. Odvedené mnozstvi tepla
je umérné rychlosti proudéni. Hlidace
pritoku spole¢nosti TURCK spolehlivé a

bez opotfebeni hlidaji proudéni kapalnych
a plynnych médii. Velmi nizka tlakova ztrata

a rychla reakce na zmény pritoku jsou
zakladnimi vlastnostmi té&chto pfistroji.
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